
Choix du business lunch pour la semaine 
€31,50(entrée + plat)

Œuf poché, purée de topinambour, mousseline à la bière 
Martin’s White IPA, copeaux de truffe

•••
Salade de volaille fumée, chicon, betterave, Halloumi

•••
Assiette nordique, crème aigrelette à la dill

Longe de porc confite aux lentilles vertes du Puy
•••

Biscuit de saumon, brunoise de légumes, salade de pourpier, 
beurre noir à l’encre de seiche

•••
Ravioles d’asperges, crème de tomate, parmesan

EntréEs

Plats



Suivant l’inspiration du chef

MisE En bouchE

Œuf poché, purée de topinambour, mousseline à la bière Martin’s White IPA, 
copeaux de truffe

•••
Salade de volaille fumée, chicon, betterave, Halloumi

•••
Assiette nordique, crème aigrelette à la dill

Tarte mousse au chocolat
•••

Flan caramel
•••

Assiette de fromages affinés d’ici et d’ailleurs (supplément € 4,00)

Longe de porc confite aux lentilles vertes du Puy
•••

Biscuit de saumon, brunoise de légumes, salade de pourpier, 
beurre noir à l’encre de seiche

•••
Ravioles d’asperges, crème de tomate, parmesan

EntréEs

Plats

DEssErts

Menu Mont – Saint –Jean  
€45,00Pour l’ensemble de la table 

ET imposé à partir de 10 personnes


