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(Euf poché, purée de topinambour, mousseline a la biere
Martin’s White IPA, copeaux de truffe

Salade de volaille fumée, chicon, betterave, Halloumi

Assiette nordique, creme aigrelette a la dill

PrLATS
O

Longe de porc confite aux lentilles vertes du Puy

Biscuit de saumon, brunoise de 1égumes, salade de pourpier,
beurre noir a ’encre de seiche

Ravioles d’asperges, creme de tomate, parmesan



Pour I’ensemble de la table
ET imposé a partir de 10 personnes '

MISE EN BOUCHE

Suivant I'inspiration du chef

ENTREES

(Euf poché, purée de topinambour, mousseline a la biere Martin’s White IPA,

copeaux de truffe

Salade de volaille fumée, chicon, betterave, Halloumi

Assiette nordique, creme aigrelette a la dill

PrLATS

Longe de porc confite aux lentilles vertes du Puy

Biscuit de saumon, brunoise de 1égumes, salade de pourpier,

beurre noir a ’encre de seiche

Ravioles d’asperges, creme de tomate, parmesan

DESSERTS

Tarte mousse au chocolat

Flan caramel

Assiette de fromages affinés d’ici et d’ailleurs (supplément € 4,00)



