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ENTREES
Salade croquante, pamplemousse rose, scampis,
vinaigrette au jus de yuzu

Terrine de gibier maison, confit d’oignons a ’orange,
céleri-rave

Potage Saint-Germain, croiitons

PrLATS
A

Supréme de volaille, pleurotes, gratin dauphinois

Risotto aux champignons sauvages

Parmentier d’aile de raie



Pour I’ensemble de la table
ET imposé a partir de 10 personnes '

MISE EN BOUCHE

Suivant I'inspiration du chef

ENTREES

Salade croquante, pamplemousse rose, scampis, vinaigrette au jus de yuzu

Terrine de gibier maison, confit d’oignons a I'orange, céleri-rave

Potage Saint-Germain, crotitons

PrLATS

Supréme de volaille, pleurotes, gratin dauphinois

Risotto aux champignons sauvages

Parmentier d’aile de raie

DESSERTS

Profiteroles glacées, sauce Nutella

Tartelette au citron meringuée

Assiette de fromages affinés d’ici et d’ailleurs (supplément € 4,00)



