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ENTREES
Maki de saumon fumé et chévre frais,
salade wakame, gingembre confit, sauce soja
Croquette au chorizo,
salade mangue-concombre, coulis de piquillos
Couscous perlé, asperges thai, haricots verts,
tomates, mais, guacamole

PrLATS
O

Poulet caramélisé, sauce mole, riz

Linguine alle vongole
Crépe de sarrasin farcie aux artichauts,
courgettes et aubergines, béchamel au cheddar



Pour I’ensemble de la table
ET imposé a partir de 10 personnes '

MISE EN BOUCHE

Suivant I'inspiration du chef

ENTREES

Maki de saumon fumé et chevre frais,

salade wakame, gingembre confit, sauce soja

Croquette au chorizo, salade mangue-concombre, coulis de piquillos

Couscous perlé, asperges thai, haricots verts, tomates, mais, guacamole

PrLATS

Poulet caramélisé, sauce mole, riz

Linguine alle vongole

Crépe de sarrasin farcie aux artichauts,

courgettes et aubergines, béchamel au cheddar

DESSERTS

Tiramisu aux pommes caramélisées, caramel au beurre salé

Orange sanguine a la turque, glace au yaourt

Assiette de fromages affinés d’ici et d’ailleurs (supplément € 4,00)



