
Choix du business lunch pour la semaine 
€31,50(entrée + plat)

Carpaccio de courgette, feta, menthe, huile de poireau
•••

Tartare de poissons fumés, crème aigrelette aux agrumes, 
radis noir, mayonnaise à l’avocat

•••
Tacos de pulled chicken mariné, mango relish, ranch dressing

Filet de porc Duroc basse température, 
purée de pommes de terre au chorizo frais, 

sauce à la bière Bourgogne des Flandres Brune
•••

Pappardelle aux pleurotes et morilles, 
crème légère à l’ail des ours

•••
Filet de daurade, risotto crémeux aux asperges vertes, 

espuma citronnelle et bière White IPA

EntréEs

Plats



Suivant l’inspiration du chef

MisE En bouchE

Carpaccio de courgette, feta, menthe, huile de poireau
•••

Tartare de poissons fumés, crème aigrelette aux agrumes, 
radis noir, mayonnaise à l’avocat

•••
Tacos de pulled chicken mariné, mango relish, ranch dressing

Parfait glacé à la fraise
•••

Macaron pistache-chocolat
•••

Assiette de fromages affinés d’ici et d’ailleurs (supplément € 4,00)

Filet de porc Duroc basse température, purée de pommes de terre au chorizo frais, 
sauce à la bière Bourgogne des Flandres Brune

•••
Pappardelle aux pleurotes et morilles, crème légère à l’ail des ours

•••
Filet de daurade, risotto crémeux aux asperges vertes, 

espuma citronnelle et bière White IPA

EntréEs

Plats

DEssErts

Menu Mont – Saint –Jean  
€45,00Pour l’ensemble de la table 

ET imposé à partir de 10 personnes


