
Choix du business lunch pour la semaine 
€31,50(entrée + plat)

Soupions, chimichurri à l’ail des ours
•••

Os à moelle, bouillon de céleri fumé et Gordon White IPA
•••

Tartare de tomate, burrata, mizuna, espuma à l’ail noir

Gigot d’agneau mariné à la menthe et aux citrons confits, 
ratatouille, sauce yaourt

•••
Brochette de poissons, taboulé, 

sauce vierge à l’olive et coriandre
•••

Moussaka végétarienne

Entrées

Plats



Suivant l’inspiration du chef

Mise en bouche

Soupions, chimichurri à l’ail des ours
•••

Os à moelle, bouillon de céleri fumé et Gordon White IPA
•••

Tartare de tomate, burrata, mizuna, espuma à l’ail noir

Coupe brésilienne
•••

Tiramisu Oreo
•••

Assiette de fromages affinés d’ici et d’ailleurs (supplément € 4,00)

Gigot d’agneau mariné à la menthe et aux citrons confits, ratatouille, sauce yaourt
•••

Brochette de poissons, taboulé, sauce vierge à l’olive et coriandre
•••

Moussaka végétarienne

Entrées

Plats

Desserts

Menu Mont – Saint –Jean  
€45,00Pour l’ensemble de la table 

ET imposé à partir de 10 personnes


