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ENTREES

Soupions, chimichurri a I’ail des ours

Os a moelle, bouillon de céleri fumé et Gordon White IPA

Tartare de tomate, burrata, mizuna, espuma a I’ail noir

PrATS
S

Gigot d’agneau mariné a la menthe et aux citrons confits,
ratatouille, sauce yaourt
vos
Brochette de poissons, taboulé,
sauce vierge a l’'olive et coriandre

Moussaka végétarienne



Pour I’ensemble de la table
ET imposé a partir de 10 personnes '

MISE EN BOUCHE

Suivant I'inspiration du chef

ENTREES

Soupions, chimichurri a I’ail des ours

Os a moelle, bouillon de céleri fumé et Gordon White IPA

Tartare de tomate, burrata, mizuna, espuma a I’ail noir

PrLATS

Gigot d’agneau mariné a la menthe et aux citrons confits, ratatouille, sauce yaourt

Brochette de poissons, taboulé, sauce vierge a I'olive et coriandre

Moussaka végétarienne

DESSERTS

Coupe brésilienne

Tiramisu Oreo

Assiette de fromages affinés d’ici et d’ailleurs (supplément € 4,00)



