
Choix du business lunch pour la semaine 
€33,00(entrée + plat)

Carpaccio de tomate, scamorza gratinée
•••

Vitello tonnato
•••

Terrine de poissons fumés à l’aneth, salade d’asperges

Filet de rouget, mousseline de chou-fleur, 
sauce vierge aux citrons confits et câpres, pommes duchesse

•••
Suprême de pintadeau à la Kriek Timmermans, 

stoemp aux poireaux et au cresson
•••

Lasagne ouverte, ratatouille de légumes du Midi

Entrées

Plats



Suivant l’inspiration du chef

Mise en bouche

Carpaccio de tomate, scamorza gratinée
•••

Vitello tonnato
•••

Terrine de poissons fumés à l’aneth, salade d’asperges

Carpaccio d’ananas mariné au citron et gingembre
•••

Fraises, mascarpone, cassonade, citronnelle
•••

Assiette de fromages affinés d’ici et d’ailleurs (supplément € 5,00)

Filet de rouget, mousseline de chou-fleur, 
sauce vierge aux citrons confits et câpres, pommes duchesse

•••
Suprême de pintadeau à la Timmermans Kriek, stoemp aux poireaux et au cresson

•••
Lasagne ouverte, ratatouille de légumes du Midi

Entrées

Plats

Desserts

Menu Mont – Saint –Jean  
€47,50Proposé pour l’ensemble de la table

et appliqué à partir de 10 personnes


