
Choix du business lunch pour la semaine 
€33,00(entrée + plat)

Salade de maatjes, pommes, betteraves, haricots verts, 
crème aigrelette au Waterloo Oak gin et aneth

•••
Chiffonnade de jambon cuit à l’os, salade Waldorf

•••
Salade de légumes croquants, vinaigrette tofu et noix de cajou

Onglet de veau grillé, chimichurri, aubergines rôties au miel, 
halloumi, pignons de pin, myrtilles

•••
Filet de truite meunière, sauce grenobloise, 

purée de pommes de terre, crème d’olives Kalamata
•••

Barigoule d’artichauts au cidre Waterloo, ail et persil

EntréEs

Plats



Suivant l’inspiration du chef

MisE En bouchE

Salade de maatjes, pommes, betteraves, haricots verts, 
crème aigrelette au Waterloo Oak gin et aneth

•••
Chiffonnade de jambon cuit à l’os, salade Waldorf

•••
Salade de légumes croquants, vinaigrette tofu et noix de cajou

Fraises au citron
•••

Soupe de pastèque et nectarine, glace au yaourt
•••

Assiette de fromages affinés d’ici et d’ailleurs (supplément € 5,00)

Onglet de veau grillé, chimichurri, aubergines rôties au miel, 
halloumi, pignons de pin, myrtilles

•••
Filet de truite meunière, sauce grenobloise, 

purée de pommes de terre, crème d’olives Kalamata
•••

Barigoule d’artichauts au cidre Waterloo, ail et persil

EntréEs

Plats

DEssErts

Menu Mont – Saint –Jean  
€47,50Proposé pour l’ensemble de la table

et appliqué à partir de 10 personnes


