ﬁC@w aduw businesy luncl powy la semaine
£34.00 (enrée - plal)

ENTREES
5\ @OW?\/ /E
Salade de maatjes, pommes, betteraves, haricots verts,
creme aigrelette au Waterloo Oak gin et aneth

Chiffonnade de jambon cuit a I’'os, salade Waldorf

Salade de légumes croquants, vinaigrette tofu et noix de cajou

Prats
5\ @F‘Qﬁi /_G
Onglet de veau grillé, chimichurri, aubergines réties au miel,
halloumi, pignons de pin, myrtilles
Filet de truite meuniere, sauce grenobloise,
purée de pommes de terre, creme d’olives Kalamata

Barigoule d’artichauts au cidre Waterloo, ail et persil



Proposé pour I’ensemble de la table
et appliqué a partir de 10 personnes '

MISE EN BOUCHE

Suivant I'inspiration du chef

ENTREES

Salade de maatjes, pommes, betteraves, haricots verts,

creme aigrelette au Waterloo Oak gin et aneth

Chiffonnade de jambon cuit a I'os, salade Waldorf

Salade de légumes croquants, vinaigrette tofu et noix de cajou

PrLATS

Onglet de veau grillé, chimichurri, aubergines réties au miel,

halloumi, pignons de pin, myrtilles

Filet de truite meuniere, sauce grenobloise,

purée de pommes de terre, creme d’olives Kalamata

Barigoule d’artichauts au cidre Waterloo, ail et persil

DESSERTS

Fraises au citron

Soupe de pasteque et nectarine, glace au yaourt

Assiette de fromages affinés d’ici et d’ailleurs (supplément € 5,00)



