%C@w duw businesy luncly poun la semaine
£34.00 (eadrée - plal )

ENTREES
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Carpaccio d’espadon, céleri mariné au jus de betterave,
vinaigrette au yuzu
Tataki de pasteque, pickles de chou blanc,
mayonnaise balsamique
Hure de jambon, artichaut, olives, persil,
gelée a la Waterloo IPA, sauce aioli

PrATS
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Filet de canette, mousse d’artichaut a la sarriette,
pomme paillasson, sauce kalamansi

Salade nicoise au thon frais confit au citron et a I’ail

Poke bowl aux feves edamame, nouilles soba et tofu



Proposé pour I’ensemble de la table
et appliqué a partir de 10 personnes '

MISE EN BOUCHE

Suivant I'inspiration du chef

ENTREES

Carpaccio d’espadon, céleri mariné au jus de betterave, vinaigrette au yuzu

Tataki de pasteque, pickles de chou blanc, mayonnaise balsamique

Hure de jambon, artichaut, olives, persil, gelée a la Waterloo IPA, sauce aioli

PrLATS

Filet de canette, mousse d’artichaut a la sarriette,

pomme paillasson, sauce kalamansi

Salade nicoise au thon frais confit au citron et a I'ail

Poke bowl aux féves edamame, nouilles soba et tofu

DESSERTS

Soufflé glacé a la Mandarine Napoléon

Soupe de groseilles et péche blanche

Assiette de fromages affinés d’ici et d’ailleurs (supplément € 5,00)



