
Choix du business lunch pour la semaine 
€33,00(entrée + plat)

Gaspacho andalou et feta
•••

Magret de canard fumé, fourme d’Ambert, 
céleri et poires confites au cidre Waterloo

•••
Samossa de poissons fumés, 

citrons confits, houmous de betterave

Osso buco
•••

Aumônière d’aile de raie, 
coulis de petits pois et aneth, espuma d’huîtres

•••
Boulettes de légumes et tofu, sauce curry masala

EntréEs

Plats



Suivant l’inspiration du chef

MisE En bouchE

Gaspacho andalou et feta
•••

Magret de canard fumé, fourme d’Ambert, 
céleri et poires confites au cidre Waterloo

•••
Samossa de poissons fumés, citrons confits, houmous de betterave

Île flottante, caramel à la Guinness
•••

Pain perdu parfumé à la fleur d’oranger
•••

Assiette de fromages affinés d’ici et d’ailleurs (supplément € 5,00)

Osso buco
•••

Aumônière d’aile de raie, coulis de petits pois et aneth, espuma d’huîtres
•••

Boulettes de légumes et tofu, sauce curry masala

EntréEs

Plats

DEssErts

Menu Mont – Saint –Jean  
€47,50Proposé pour l’ensemble de la table

et appliqué à partir de 10 personnes


