
Choix du business lunch pour la semaine 
€33,00(entrée + plat)

Crème brûlée au foie gras, épices spéculoos, 
céleri frit, chips de jambon Serrano

•••
Crevettes bleues, taboulé de lentilles corail, huile de poireaux

•••
Panna cotta au chou-fleur, huile d’amande douce

Tagliata de bœuf, roquette, parmesan, salsa tartufata
•••

Soupe de poissons, rouille
•••

Rigatoni all’arrabbiata, pecorino

Entrées

Plats



Suivant l’inspiration du chef

Mise en bouche

Crème brûlée au foie gras, épices spéculoos, céleri frit, chips de jambon Serrano
•••

Crevettes bleues, taboulé de lentilles corail, huile de poireaux
•••

Panna cotta au chou-fleur, huile d’amande douce

Vacherin glacé framboise, amande
•••

Gâteau moelleux au chocolat, crème anglaise
•••

Assiette de fromages affinés d’ici et d’ailleurs (supplément € 5,00)

Tagliata de bœuf, roquette, parmesan, salsa tartufata
•••

Soupe de poissons, rouille
•••

Rigatoni all’arrabbiata, pecorino

Entrées

Plats

Desserts

Menu Mont – Saint –Jean  
€47,50Proposé pour l’ensemble de la table

et appliqué à partir de 10 personnes


