
Choix du business lunch pour la semaine 
€35,50(entrée + plat)

Terrine de viande maison au confit d’échalotes, salade Waldorf
•••

Carpaccio de thon, vinaigrette soja citron vert
•••

Potage Saint-Germain, croûtons

Entrecôte minute, sauce poivre de Sichuan à la Guinness, 
pommes lyonnaises

•••
Dos de colin, fregola aux fruits secs torréfiés, crème tomatée

•••
Gnocchi au potiron, pleurotes, artichauts, crème au parmesan

Entrées

Plats



Suivant l’inspiration du chef

Mise en bouche

Terrine de viande maison au confit d’échalotes, salade Waldorf
•••

Carpaccio de thon, vinaigrette soja citron vert
•••

Potage Saint-Germain, croûtons

Pommes et poires pochées, crumble chocolat blanc spéculoos, 
glace noix et sirop d’érable

•••
Panna cotta aux fruits rouges

•••
Assiette de fromages affinés d’ici et d’ailleurs (supplément € 5,00)

Entrecôte minute, sauce poivre de Sichuan à la Guinness, pommes lyonnaises
•••

Dos de colin, fregola aux fruits secs torréfiés, crème tomatée
•••

Gnocchi au potiron, pleurotes, artichauts, crème au parmesan

Entrées

Plats

Desserts

Menu Mont – Saint –Jean  
€49,50Proposé pour l’ensemble de la table

et appliqué à partir de 10 personnes


