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ENTREES
S

Terrine de viande maison au confit d’échalotes, salade Waldorf

Carpaccio de thon, vinaigrette soja citron vert

Potage Saint-Germain, crotitons

PrLATS
5\ fﬂgf\i ,—C
Entrecote minute, sauce poivre de Sichuan a la Guinness,

pommes lyonnaises

Dos de colin, fregola aux fruits secs torréfiés, creme tomatée

Gnocchi au potiron, pleurotes, artichauts, creme au parmesan



Proposé pour I’ensemble de la table
et appliqué a partir de 10 personnes '

MISE EN BOUCHE

Suivant I'inspiration du chef

ENTREES

Terrine de viande maison au confit d’échalotes, salade Waldorf

Carpaccio de thon, vinaigrette soja citron vert

Potage Saint-Germain, crotitons

PrLATS

Entrecote minute, sauce poivre de Sichuan a la Guinness, pommes lyonnaises

Dos de colin, fregola aux fruits secs torréfiés, creme tomatée

Gnocchi au potiron, pleurotes, artichauts, creme au parmesan

DESSERTS

Pommes et poires pochées, crumble chocolat blanc spéculoos,

glace noix et sirop d’érable

Panna cotta aux fruits rouges

Assiette de fromages affinés d’ici et d’ailleurs (supplément € 5,00)



