
Choix du business lunch pour la semaine 
€35,50(entrée + plat)

Mortadelle pistache et caviar d’aubergine au citron
•••

Sashimi de saumon, wakamé, wasabi
•••

Œufs pochés florentine, hollandaise à la Martin’s White IPA

Filet de rouget, salade de couscous perlé à la feta, 
huile vierge, câpres frites

•••
Paupiette de volaille à la sauge et aux champignons, 

tagliatelles au pesto de tomate, 
jus de veau à la bière Gordon Oak

•••
Dahl de lentilles, pain naan

Entrées

Plats



Suivant l’inspiration du chef

Mise en bouche

Mortadelle pistache et caviar d’aubergine au citron
•••

Sashimi de saumon, wakamé, wasabi
•••

Œufs pochés florentine, hollandaise à la Martin’s White IPA

Île flottante
•••

Poire Belle-Hélène
•••

Assiette de fromages affinés d’ici et d’ailleurs (supplément € 5,00)

Filet de rouget, salade de couscous perlé à la feta, huile vierge, câpres frites
•••

Paupiette de volaille à la sauge et aux champignons, 
tagliatelles au pesto de tomate, jus de veau à la bière Gordon Oak

•••
Dahl de lentilles, pain naan

Entrées

Plats

Desserts

Menu Mont – Saint –Jean  
€49,50Proposé pour l’ensemble de la table

et appliqué à partir de 10 personnes


