
Choix du business lunch pour la semaine 
€35,50(entrée + plat)

Rouleaux de printemps aux légumes, sauce ponzu
•••

Bagel au pastrami, oignons doux confits à la Timmermans 
Kriek Black Pepper, artichauts marinés, mayonnaise au raifort

•••
Carpaccio d’espadon, pickles de radis red meat, 

vinaigrette tomate - lime épicée

Risotto d’asperges, curcuma frais, burrata, 
petits pois primeur, ail des ours

•••
Entrecôte minute, chimichurri, pomme de terre au four

•••
Filet de rouget à la plancha, salade de fenouil, 

vinaigrette croquante, purée ciboulette - ail noir

Entrées

Plats



Suivant l’inspiration du chef

Mise en bouche

Rouleaux de printemps aux légumes, sauce ponzu
•••

Bagel au pastrami, oignons doux confits à la Timmermans Kriek Black Pepper, 
artichauts marinés, mayonnaise au raifort

•••
Carpaccio d’espadon, pickles de radis red meat, vinaigrette tomate - lime épicée

Pain perdu, glace violette - myrtille
•••

Paris-Brest
•••

Assiette de fromages affinés d’ici et d’ailleurs (supplément € 5,00)

Risotto d’asperges, curcuma frais, burrata, petits pois primeur, ail des ours
•••

Entrecôte minute, chimichurri, pomme de terre au four
•••

Filet de rouget à la plancha, salade de fenouil, 
vinaigrette croquante, purée ciboulette - ail noir

Entrées

Plats

Desserts

Menu Mont – Saint –Jean  
€49,50Proposé pour l’ensemble de la table

et appliqué à partir de 10 personnes


