
Choix du business lunch pour la semaine 
€35,50(entrée + plat)

Ceviche de sébaste mariné au miso, 
butternut, fenouil, pastèque

•••
Salade de magret de canard fumé, tartare d’artichaut, grenade, 

vinaigrette miel - gingembre
•••

Aubergine parmigiana

Mignon de veau, polenta au pesto rouge, épinards, 
jus au Waterloo Cider et sauge

•••
Poke bowl au saumon, avocat, asperges thaï, oignons frits, 

sauce soja - gingembre
•••

Quiche artichaut, feta, butternut, amandes

Entrées

Plats



Suivant l’inspiration du chef

Mise en bouche

Ceviche de sébaste mariné au miso, butternut, fenouil, pastèque
•••

Salade de magret de canard fumé, tartare d’artichaut, 
grenade, vinaigrette miel - gingembre

•••
Aubergine parmigiana

Pavlova aux fraises
•••

Crème brûlée au citron d’Amalfi
•••

Assiette de fromages affinés d’ici et d’ailleurs (supplément € 5,00)

Mignon de veau, polenta au pesto rouge, épinards, jus au Waterloo Cider et sauge
•••

Poke bowl au saumon, avocat, asperges thaï, oignons frits, sauce soja - gingembre
••• 

Quiche artichaut, feta, butternut, amandes

Entrées

Plats

Desserts

Menu Mont – Saint –Jean  
€49,50Proposé pour l’ensemble de la table

et appliqué à partir de 10 personnes


