ﬁC@w aduw businesy luncl powy la semaine
£33 50 (enirée - plal)

ENTREES
/D\ ?ﬂgﬂi /—C\
Ceviche de sébaste mariné au miso,
butternut, fenouil, pasteque
Salade de magret de canard fumé, tartare d’artichaut, grenade,
vinaigrette miel - gingembre

Aubergine parmigiana

PrATs
5\ fﬂgﬂi /_6
Mignon de veau, polenta au pesto rouge, épinards,
jus au Waterloo Cider et sauge

Poke bowl au saumon, avocat, asperges thai, oignons frits,
sauce soja-gingembre

Quiche artichaut, feta, butternut, amandes



Proposé pour I’ensemble de la table
et appliqué a partir de 10 personnes '

MISE EN BOUCHE

Suivant I'inspiration du chef

ENTREES

Ceviche de sébaste mariné au miso, butternut, fenouil, pasteque

Salade de magret de canard fumé, tartare d’artichaut,

grenade, vinaigrette miel - gingembre

Aubergine parmigiana

PrLATS

Mignon de veau, polenta au pesto rouge, épinards, jus au Waterloo Cider et sauge

Poke bowl au saumon, avocat, asperges thai, oignons frits, sauce soja-gingembre

Quiche artichaut, feta, butternut, amandes

DESSERTS

Pavlova aux fraises

Créme briilée au citron d’Amalfi

Assiette de fromages affinés d’ici et d’ailleurs (supplément € 5,00)



