%C@w duw businesy luncly poun la semaine
£33 50 (enirée - plal)

ENTREES
O

Vitello tonnato
Tartare d’espadon, papaye, concombre,
citron d’Amalfi, ceufs de poisson volant
Croquette de scamorza fumée, salade de poires nashi,
espuma de tomates cerises

PrATS
5\ ingﬁi /E
Filet de porcelet, pommes de terre fingerling aux champignons,
tapenade d’olives noires Kalamata, sauce Maredret Extra

Filet de sébaste, jus facon bouillabaisse a I'ail,
tempura de fenouil

Fregola torréfi€ée, asperges blanches roéties, petits pois primeur



Proposé pour I’ensemble de la table
et appliqué a partir de 10 personnes '

MISE EN BOUCHE

Suivant I'inspiration du chef

ENTREES

Vitello tonnato

Tartare d’espadon, papaye, concombre, citron d’Amalfi, ceufs de poisson volant

Croquette de scamorza fumée, salade de poires nashi, espuma de tomates cerises

PrLATS

Filet de porcelet, pommes de terre fingerling aux champignons,

tapenade d’olives noires Kalamata, sauce Maredret Extra

Filet de sébaste, jus facon bouillabaisse a I’ail, tempura de fenouil

Fregola torréfiée, asperges blanches roties, petits pois primeur

DESSERTS

Choux farcis a la creme mascarpone a la vanille

Panna cotta pistache, tartare de fraises

Assiette de fromages affinés d’ici et d’ailleurs (supplément € 5,00)



