
Choix du business lunch 
pour la semaine 

€37,00
(entrée + plat)

Entrées

Plats

Croquette de chorizo, coulis de piquillos
•••

Cassolette de chipirones à l’ail, persil, citron
•••

Brick de chèvre et confit d’abricot au miel et aux épices 
pumpkin, salade de cresson au vinaigre de bière Maredret Extra

Aile de raie à la grenobloise, purée de pommes de terre
•••

Brochette de volaille au curry, vinaigrette pastèque-concombre, 
gaufre de pomme de terre à l’emmental

•••
Champignon portobello farci : 

épinards, fruits secs, reblochon, crème balsamique



€50,00Proposé pour l’ensemble de la table
et appliqué à partir de 10 personnes

Menu Mont -Saint -Jean

Entrées

Mise en bouche

Plats

Desserts

Suivant l’inspiration du chef

Aile de raie à la grenobloise, purée de pommes de terre
•••

Brochette de volaille au curry, 
vinaigrette pastèque-concombre, gaufre de pomme de terre à l’emmental

•••
Champignon portobello farci : 

épinards, fruits secs, reblochon, crème balsamique

Pavlova Amarena
•••

Tartelette aux reines-claudes
•••

Assiette de fromages affinés d’ici et d’ailleurs (supplément € 5,00)

Croquette de chorizo, coulis de piquillos
•••

Cassolette de chipirones à l’ail, persil, citron
•••

Brick de chèvre et confit d’abricot au miel et aux épices pumpkin, salade 
de cresson au vinaigre de bière Maredret Extra




