ENTREES

Croquette de feta,
salade de tomates Kumato, concombre, oignon, cipres

Tartare de beeuf,
aubergine, amandes grillées, herbes fraiches

Rillettes de poisson fumé, creme aigre a I'’Avruga

PrATS

Mignon de veau, gaufrette de pomme de terre a 'emmental,
sauce au sirop de Liege et a la Bourgogne des Flandres

Ballotine de filets de sole farcie au saumon et aux Saint-Jacques,
sauce homardine a I'estragon

Risotto aux girolles,
pecorino, huile de poireaux



Proposé pour 'ensemble de la table
et appliqué a partir de 10 personnes

MISE EN BOUCHE

Suivant l'inspiration du chef

ENTREES

Croquette de feta,
salade de tomates Kumato, concombre, oignon, cipres

Tartare de beeuf, aubergine, amandes grillées, herbes fraiches

Rillettes de poisson fumé, creme aigre a I'’Avruga

PrATS

Mignon de veau gaufrette de pomme de terre a 'emmental,
sauce au sirop de Liege et a la Bourgogne des Flandres

Ballotine de filets de sole farcie au saumon et aux Saint-Jacques,
sauce homardine a I'estragon

Risotto aux girolles, pecorino, huile de poireaux

DESSERTS

Tarte normande aux pommes du verger
Tartelette facon créeme briilée

Assiette de fromages affinés d’ici et d’ailleurs (supplément € 5,00)



