
Choix du business lunch 
pour la semaine 

€37,00
(entrée + plat)

Entrées

Plats

Croquette de feta, 
salade de tomates Kumato, concombre, oignon, câpres

•••
Tartare de bœuf, 

aubergine, amandes grillées, herbes fraîches
•••

Rillettes de poisson fumé, crème aigre à l’Avruga

Mignon de veau, gaufrette de pomme de terre à l’emmental, 
sauce au sirop de Liège et à la Bourgogne des Flandres

•••
Ballotine de filets de sole farcie au saumon et aux Saint-Jacques, 

sauce homardine à l’estragon
•••

Risotto aux girolles, 
pecorino, huile de poireaux



€50,00Proposé pour l’ensemble de la table
et appliqué à partir de 10 personnes

Menu Mont -Saint -Jean

Entrées

Mise en bouche

Plats

Desserts

Suivant l’inspiration du chef

Tarte normande aux pommes du verger
•••

Tartelette façon crème brûlée
•••

Assiette de fromages affinés d’ici et d’ailleurs (supplément € 5,00)

Croquette de feta, 
salade de tomates Kumato, concombre, oignon, câpres

•••
Tartare de bœuf, aubergine, amandes grillées, herbes fraîches

•••
Rillettes de poisson fumé, crème aigre à l’Avruga

Mignon de veau gaufrette de pomme de terre à l’emmental, 
sauce au sirop de Liège et à la Bourgogne des Flandres

•••
Ballotine de filets de sole farcie au saumon et aux Saint-Jacques, 

sauce homardine à l’estragon
•••

Risotto aux girolles, pecorino, huile de poireaux


