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ENTREES

Creéme de chicon parfumée a la truffe

000
Feuilleté de rouget, sauce au safran

XX

Croquette maison de jambonneau aux girolles, sauce gribiche

PrLATS

Hachis parmentier au confit de canard, épinards, mousseline de butternut

Dos de merlu, sauce ostendaise a la Waterloo Blanche
2@ @
Tagliatelles au gorgonzola, noix, champignons eryngii,
feves des marais, butternut




Proposé pour I'ensemble de la table
et appliqué a partir de 10 personnes

MISE EN BOUCHE

Suivant 'inspiration du chef

ENTREES

Créme de chicon parfumée a la truffe
a8e
Feuilleté de rouget, sauce au safran

o9 0

Croquette maison de jambonneau aux girolles, sauce gribiche

PrLATS

Hachis parmentier au confit de canard, épinards, mousseline de butternut

o909

Dos de merlu, sauce ostendaise a la Waterloo Blanche
@9 €
Tagliatelles au gorgonzola, noix, champignons eryngii,
féves des marais, butternut

DESSERTS

Ile flottante, créme anglaise au Baileys, caramel a la Guinness

29®

Tartelette Tatin

eoe

Assiette de fromages affinés d’ici et d’ailleurs (supplément € 5,00)




