ENTREES

Potage au potiron,

€t aux champignons Sauvages

Croquette de scamorza,
effiloché de bresaola, pesto de roquette et de pistaches

Croustillant de chévre aux poireaux et a la citronnelle,
salade asiatique, sauce ponzu

PrATS

Pavé de biche, purée de chitaignes, dattes et orange, sauce a la

Bourgogne des Flandres

Filet de sandre moutardé et persillé, flan de butternut,
coulis de poireaux

Tartelette de légumes,
tapenade, gratinée a la mozzarella



Proposé pour 'ensemble de la table
et appliqué a partir de 10 personnes

MISE EN BOUCHE

Suivant l'inspiration du chef

ENTREES

Potage au potiron, et aux champignons sauvages

Croquette de scamorza,
effiloché de bresaola, pesto de roquette et de pistaches

Croustillant de chévre aux poireaux et a la citronnelle,
salade asiatique, sauce ponzu

PrLATS

Pavé de biche, purée de chataignes, dattes et orange,
sauce a la Bourgogne des Flandres

Filet de sandre moutardé et persillé, flan de butternut,
coulis de poireaux

Tartelette de légumes, tapenade, gratinée a la mozzarella

DESSERTS
Crépe Mikado

Riz au lait et fruits rouges

Assiette de fromages affinés d’ici et d’ailleurs (supplément € 5,00)



